RESTAURANTE  “LA PINTADA”

®Para comenzat. ..

*Fote de oca con confitura.

*Croquetones de fongos .

* Espinacas del Abad (espinacas, pimiento rojo, ajo y comino).

* Afili-mojili (revuelto de patata, bacalao, cebolla y pimiento) .
*Ensalada a los tres quesos con bacon.

*Milhojas de patata con salmon 7y aguacate.

*Salmorejo con fuevo y jamon ibérico .

*Surtido de gazpachos.

*Ensalada de perdiz estructurada.

*Ensalada de magret de pato con roquefort y vinagreta de frambuesa.
*Tartar de pulpo con terrina de tomate.

*Surtido de patés de caza.

*Zamburifias con ajo y perejil.

*Rissotto de boletus y daditos de foie.

Del Mar. ..

*Bacalao a baja temperatura con mosaico de verduras.

*Lenguado al gusto.

*Lomos de [ubina sobre fondo de salmorejo y vinagreta de verduritas.
*Cocochas de merfuza al ajillo con gambas y gulas.

*Carpaccio de bacalao con huevas de trucha.

*Gambas y langostinos al curry.

*Solomillo de atiin en pipirralda.
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RESTAURANTE “CA PINTADA”

Menii degustacion:

Cremoso de queso con boletus y mermelada de jazmin.
Codorniz escabechada y croqueta de espinacas.
Surtido de gazpachos.

Tartar de pulpo con terrina de tomate.
Bacalao confitado con mosaico de verduritas.
Solomillo de ternera con foie caramelizado.

ik

Coulant de chocolate con helado de vainilla y PX.

P.V.P. 35€

De La Tierra. ..

*Entrecot al gusto. 17€
*@aletilla de cordero lechal al horno. 23€
*Solomillo de ternera con foie caramelizado. 20€
*®resa de cerdo ibérico con salsa de pifia. 15€
*Chuletillas de cordero lechal. 18€
*Solomillo de cerdo ibérico al gusto. 15€
*Muslitos de codorniz . 16€

*Perdiz escabechada. 18€



